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8 Millesi 2019 - 2021

g Degrés:  13% - 12.5%

5 Bouteille : 75 cl

Cépages: 60% de Merlot
40% Cabernet Sauvignon

Elevage : 12 mois en f{it de chéne (2éme vin)
Vinification : Cuve inox

Terroirs : Graves sur argile bleue
et graves sablonneuses

llan Mazeau

Accords Mets & Vins :

Pour sublimer ce vin, nous recommandons de C HAT EAU

I'‘accompagner avec : \“ \L LAN ‘"‘.l

Entrecéte a la bordelaise : Un grand classique R ’/
bordelais avec une sauce au vin rouge et échalote, 3

qQui se marie parfaitement avec les tanins souples
et les ardbmes fruités du vin.

Magret de canard aux figues : La richesse du :
canard et la douceur des figues completent N ~'
I'elegance et la structure soyeuse de ce cru bourgeois. _

4

e
>
=
O

©

(’s
TRAC Me‘\‘,\
Avis oenologues : WTEILLE AV ¢

Chateau Semeillan Mazeau 2021 :

Belle robe rouge rubis, brillant d'un nez complexe,
riche, chocolaté, fruits mdres, épicé ; une bouche
d'une belle densité et harmonieuse, dans la lignée
aromatique du nez, texture avec tanins soyeux,

bonne longuedur, vin équiliore et élegant. Ce vin

accompagnera des repas fraditionnels (Viandes
en sauce, un roti de boeuf ou de porc, ou des
fromages).

VIN BlOLOGIQUER

Chateau S

Chateau Sémeillan Mazeau 2019 :

Belle robe rouge rubis, brillant d’'un nez de cedre,
de fruits mares, confituré ; bouche ronde et d'une
belle densité avec un coté soyeux, velouté, finale
bien des plats fraditionnels comme exotiques.




